LAMOTHE-ABIET ‘
VINICAS

Groupe cenologique

cap. 9 clarificantes

(Caseinato de potasio)

DEFINICION
Tratamiento preventivo o curativo de la oxidacion de los mostos y de los vinos.

INTERES ENOLOGICO
Gracias a su solubilidad instantanea, Caseimix suele prepararse al momento de la aplicacion ofreciendo una mayor
flexibilidad al usuario.
Muy activo, Caseimix supera el poder clarificante de la Caseina Soluble con dosis inferiores de 20 a 25% y conun
mejor respeto hacia el vino.
Ademas, el volumen de borras es menor, lo que lo hace mas econémico que la Caseina Soluble.

DOSIS DE EMPLEO
Clarificacion de los vinos blancos y rosados. 10a 20 g/hl.
Tratamiento preventivo de la oxidacion. 20a 30 g/hl.
Mejoramiento del color y de las cualidades organolépticas.
(vinos oxidados, vinos de prensa, etc.) . 30a60g/hl

MODO DE EMPLEO
Disolver la cantidad necesaria de Caseimix en 10 veces su peso de agua fria. Inmediatamente la solucion esta lista
para su adicion al mosto o vino.
Incorporarla poco a poco en el mosto o vino preferiblemente por remontaje para asegurar un reparto inmediatamente
homogéneo.

ACONDICIONAMIENTO
Saco de 25Kg.
Bolsas de 1Kg.

CONSERVACION
En su embalaje original herméticamente cerrado.
Utilizar rapidamente una vez abierto.
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