L EVADURA EXCELLENCE FTH

Saccharomyces Cerevisiae — Cepa FTH seleccionada por Sarco

DESCRIPCION

Cepa proveniente de mejoras genéticas por cruce de cepas (Breeding), no GMO, dotada de
excelentes capacidades fermentativas, Excellence FTH posee una excepcional capacidad de
revelacion de los tioles volatiles.

PROPIEDADES DEL PRODUCTO

Caracteristicas fermentativas

« Tolerancia al alcohol: hasta 15%.

« Necesidad de nitrdgeno de media a elevada.

» Buena tolerancia a las bajas temperaturas (a partir de 14°C).
« Baja produccion de acidez volatil y de H2S.

Caracteristicas aromaticas

« Excelente capacidad de revelacion de los aromas tiolicos: 3MH (pomelo), ABMH (fruta de la
pasion), 4MMP (boj, retama).

« Buena produccion de aromas fermentativos: Al (platano), APE (rosa), C4C2 (pifia), AH (pera)...
DOSIS

20 g/hl.

PRESENTACION

Paquete de 500 g empacado al vacio. Caja de 10k g.

ALMACENAMIENTO

Conservar en un lugar fresco y seco, en su embalaje herméticamente cerrado y respetar la fecha
Optima de utilizacion indicada. No conservar un paquete abierto.
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